KOMPLET <

Ciasto bananowe z orzechami

KOMPLET Vega Cake

banany (§wieze, obrane)
pasta bananowa

olej rolinny

orzechy wloskie (pokrojone)
przyprawa piernikowa

woda

faczna ilosé

1.000 g
250 g
60 g
250 g
200 g
5g
400 g

2165 g

Wykonanie:
Polaczyé wszystkie sktadniki i za pomoca ggstego
mieszadla wyrobi¢ na $rednim biegu miksera.

czas miesienia: 3 minuty
temperatura pieczenia: 190°C
czas pieczenia: 50 minut

Po upieczeniu posypaé pudrem dekoracyjnym
KOMPLET Neuschnee.

RADA MISTRZA:
PROSZE ZWROCIC UWAGE NA TO, CZY WSZYSTKIE
UZYTE SUROWCE SPELNIAJA WYMOGI ZYWNOSCIOWE
DLA WEGAN.

Weganska babka marmurkowa
2 sztuki,9oo g

Masa podstawowa:

KOMPLET Vega Cake 1.000 g
olej roslinny 300 g
woda 450 g
1.750 g
Do dodania:
kakao 25¢
cukier puder 25¢
woda 40 ¢g
N¢g
Dekoracja:
KOMPLET Neuschnee 30g
taczna ilosé 1.870 g
Wykonanie:

Wszystkie skfadniki potaczy¢ i wymieszaé na $rednim
biegu miksera.

czas mieszania: 3 minuty

Czg§¢ masy (1.200 g masa jasna) wlac¢ do okraglych
foremek, a pozostala cz¢s¢ (okoto 600 g) wymieszaé
krotko z kakao, cukrem i woda, a nast¢pnie
réwnomiernie wyla¢ na jasng masg.

nawazka masy jasnej: 600 g/ 1 sztuka
nawazka masy ciemnej: 300 g/ 1 sztuka

Obie masy przemieszaé delikatnie w formie,

aby powstat efekt marmurka, a potem upiec. RADA MISTRZA:

temperatura pieczenia: ~ okoto 170-180°C PROSZE ZWROCIC UWAGE NA TO, CZY WSZYSTKIE
czas pieczenia: 45-50 minut UZYTE SUROWCE SPEENIAJA WYMOGI ZYWNOSCIOWE
dekoracja: okoto 15 g/ 1 sztuka DLA WEGAN.
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KOMPLET Vega Cake
i
KOMPLET Vega Krem

Mieszanki do produkeji weganskich

ciast 1 kremow.

KOMPLET Vega Cake i KOMPLET Vega Krem

nadaje si¢ do sporzadzania wypiekdéw weganskich
czyli takich bez surowcéw pochodzenia zwierzgcego
np. jaj, mleka, masta i miodu.

Produkty KOMPLET Vega Cake i KOMPLET Vega
Krem zachwyca wegan 1 wegetarian - wciaz rosnaca
grupe docelows.

Nie ma czasu na wahanie: prosz¢ pochwali¢ si¢
oferta 1 w tej gamie produktow. Nasze weganskie
produkty sa proste w przygotowaniu i maja smak
poréwnywalny z wyrobami konwencjonalnymi.

Z KOMPLETem zawsze na czasie.

Nasz Technolog che¢tnie Panstwu doradzi

1 zaprezentuje réznorodnos¢ naszych weganskich
produktéw, tak aby 1 Panistwo mogli czerpac korzySci
z coraz wigkszego rynku produktow weganskich.



Weganska kostka na lato
60 X 20 cm, 20 sztuk

Masa podstawowa:

KOMPLET Vega Cake 1.000 g

olej ro§linny 300 g

woda 450 g
1.750 g

Krem:

KOMPLET Vega Krem 420 ¢

(patrz: receptura podstawowa)

Nadzienie owocowe:
wisnie w zelu 350 g

Warstwa owocowa:

morele z puszki (potéwki) 400 g
Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy 150 g
(patrz: receptura podstawowa)

faczna ilosé 3.070 g
Wykonanie:

Wszystkie skfadniki potaczy¢ i wymieszaé na
Srednim biegu miksera przez 3 minuty, a nastgpnie
rozprowadzi¢ rownomiernie na blasze (60 x 20 cm).

czas mieszania: 3 minuty

Skladniki warstwy kremu wymieszaé do uzyskania
gladkiej konsystencji przez okoto 3 minuty i punktowo
wycisnaé mase¢ nadzienia owocowego. Nastepnie
ulozy¢ potéwki moreli 1 zapiec.

1750 g/ 1 blacha
420 g/ 1 blacha

nawazka ciasta:
nawazka kremu:
nawazka nadzienia

owocowego: 350 g/ 1 blacha
nawazka warstwy
owocowej: 400 g/ 1 blacha

temperatura pieczenia:  190°C
czas pieczenia: 45-50 minut

Po wystygnigciu pokry¢ goracym zelem.

KOMPLET Vega Cake & Vega Krem

Wegatiskie smakotyki dla kazdego!

Polewa zelowa
z KOMPLET Kiddy Gel Morelowy

KOMLPET Kiddy Gel Morelowy 1000 g
woda 500 g
faczna ilosé 1.500 g
Wykonanie:

KOMPLET Kiddy Gel Morelowy wymiesza¢ z woda
1 podgrzewa¢ do catkowitego rozpuszczenia, nie
doprowadzi¢ do zagotowania. Dekorowaé babki
bezposrednio po przygotowaniu.

Receptura podstawowa

Vega Krem
KOMPLET Vega Krem 350 g
woda 30°C 1000 g
faczna ilosé 1350 ¢

Wykonanie:
Wszystkie sktadniki dokfadnie potaczy¢ i wyrobié na
Srednim biegu miksera za pomoca ggstego mieszadta.

czas mieszania: 3 minuty

Weganskie muffiny z borowkami
okoto 15 sztuk, 110 g

Masa podstawowa:

KOMPLET Vega Cake 1.000 g

olej rolinny 300 g

woda 450 g
1.750 g

Do dodania:

boréwki (mrozone) 230 g

Dekoracja:

Weganska kruszonka z KOMPLET Vega Cake 180 g

(patrz: receptura podstawowa)

taczna ilosé 2.160 g

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki poza boréwkami polaczyé

1 wymiesza¢ na §rednim biegu miksera. Na koniec
dodaé boréwki.

RADA MISTRZA:
PROSZE ZWROCIC UWAGE NA TO, CZY WSZYSTKIE
UZYTE SUROWCE SPELNIAJA WYMOGI ZYWNOSCIOWE
DLA WEGAN.
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Receptura podstawowa
na kruszonke weganska

KOMPLET Vega Cake 1.000 g
margaryna 70% 375 g
taczna ilos¢ 1375 ¢

Wykonanie:
Wszystkie skfadniki wyrobi¢ do momentu pozadanej
konsytencji.

Weganska szarlotka z kremem
forma 40 x 60 cm

Ciasto weganskie:
KOMPLET Vega Cake
olej roslinny

woda

cynamon

Warstwa jabtek:
KOMPLET Vega Krem
jabtka prazone

Krem wegariski:
KOMPLET Vega Krem
woda 30°C

Dekoracja:
dowolny zel na zimno
cynamon

faczna ilos¢

1.500 g
450 g
675 ¢

5g
2630 g

300 g
3.000 g

3300 g

700 g
2.000 g

2700 g

300 g
3¢g
303 g
8.933 g

Wykonanie:

Wszystkie skfadniki ciasta polaczy¢ 1 wyrobié
na Srednim biegu miksera za pomoca plaskiego
mieszadla. Ciasto rozsmarowaé na dwa papiery
do pieczenia i upiec.

czas mieszania: 3 minuty
temperatura pieczenia: 190°C
czas pieczenia: 15 minut

Jabtka podgrzaé¢ do temperatury 50°C, polaczyé
z KOMPLET Vega Krem i1 wymiesza¢. Gotowa masa
przelozy¢ dwa blaty weganskie.

Wszystkie skfadniki kremu potaczy¢ i wyrobié
za pomocy gestego mieszadla na Srednim biegu
miksera. Gotowy krem nanie$¢ na wierzch ciasta
1 réwno rozsmarowac.

czas mieszania: 3 minuty

Po schlodzeniu wierzch posypaé¢ cynamonem
1 udekorowaé dowolnym zelem na zimno.



